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MISIR UNLU IRMIK HELVASI

1 su bardagi misir unu

1 su bardagi irmik

5 su bardagi sit

1 su bardagi seker

Yarim paket paket vanilya
100 gr tereyagi

Bir tencereye unu ve irmigi alip 5 dakika kadar kisik ateste karistiriniz. Tereyagini alarak esmerlesene kadar
kavurunuz. SUtU ve sekeri ve vanilyayi ekleyerek tatlimiz kivama gelene kadar kisik ateste pisrmeye devam
ediniz. Kivaminda ocaktan indirip ihmaya birakiniz. Servis yaparken hindistancevizi ve sam fistigi ile
sUsleyebilirsiniz arzuya gére yaninda dondurma ile de ikram edebilrsiniz.
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