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MISIR UNLU HASHASLI COREK

3 su bardadi misir un

1 yumurta

1 cay bardagi un

1 su bardag sicak su
5 gram yas maya

1 corba kasig seker

1 tath kasidi tuz

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyag
1 tath kasidi mahlep
200 gram kasar peyniri
3 corba kasiJi kavrulmus hashas

Derin bir kabin icinde 1lik siitii ve mayayi karistirin. Uzerine normal un serpin ve kabarincaya kadar 10 dakika
bekletin. Misir unu, seker, tereyadi, mahlep ve rendelenmis peynirlerle birlikte yogurmaya baslayin. Yumusak
mayal bir hamur hazirlayip 30 dakika tzeri kapali olarak kabarmasi igin bekleyin. Daha sonra hamurdan
parcalar koparip ¢ay tabagi blydkliginde agin. Sag 6rgisu seklinde rip firin tepsisine dizin. Uzerine yumurta
sarisini striin ve hashaslari serin. 200 derecedeki firinda 25 dakika pismeye birakin. Servis tabagina alin ¢gayin
yaninda ikram edin.
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