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MISIR UNLU HAMSI TAVA

Yarim kilo hamsi

1 su bardagi un

1 su bardagi misir unu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 adet patates

100 gram kasar peyniri

Hamsileri yikayip temizleyin, kilgiklarini ¢ikarin. Sonra unlari bir kabin iginde harmanlayin. Yikanmig stiztlmiig
hamsileri bu unun igine ekleyip karistirin. Fazla unu silkeleyip tavanin icine tereyadini ekleyip eritin. Uzerine
hamsileri yan yana dizip iki ylzini de 4 dakika kadar pigirin. Patatesleri de ikiye béllp firinda pisirip Uzerine
rendelenmis kasar peynirini tereyagiyla ezip yerlestirin 5 dakika daha firinda pisirin. Hamsilerin yaninda ikram
edin.
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