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MISIR UNLU GUL COREGI

3 su bardadi misir unu
1 yumurta

1 cay bardagi un

1 su bardag sicak su
5 gram yas maya

1 corba kasig seker

1 tath kasidi tuz

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyag
1 tath kasidi mahlep
200 gram kasar peyniri
3 corba kasiJi kavrulmus hashas
1 cay bardagdi sivi yag

Derin bir kabin iginde ilik siitii ve mayayi karistirin. Uzerine normal un serpin ve kabarincaya kadar 10 dakika
bekletin. Uzerine misir unu, seker, tereyadi, mahlep ve rendelenmis peynirleri birlikte yogurmaya baglayin.
Yumusak mayali bir hamur hazirlayip 30 dakika tzeri kapali olarak kabarmasi i¢in bekleyin. Daha sonra
hamurdan pargalar kopartip ¢ay tabagdi blyUkligiinde a¢in. Haghasla yadi karistirip Gizerine stiziin ve rulo yapip
ikiye kesin. Firin tepsisine dik olarak dizin, Gzerine kalan haghasli yagdi surip 200 derecedeki firinda 25 dakika
pismeye birakin.

© lezzetler.com tarif n0:99576 « adi:Misir Unlu GUl Goéregi « gdnderen:aslim « indirme tarihi:19.04.2025 - 05:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/misir-unlu-gul-coregi-vt72750
http://www.tcpdf.org

