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MISIR UNLU GLUTENSIZ EKMEK

1,5 su bardag ilik su

5 gr Pakmaya Aktif Kuru Maya
1 adet yumurta

1 tath kasidi toz seker

Bir cay kasigi tuz

1 kahve fincani laktozsuz stt

1 kahve fincani zeytinyag!

125 gr misir unu

100 gr Pakmaya Piring Unu

10 yaprak kurutulmus domates

1,5 su bardagi ilik su ile Pakmaya Aktif Kuru Maya[?ly karistirin. 10 dakika bekleyin.

Hamur yogurma kabina yumurtayi, sekeri, tuzu, sitl ve zeytinyadini aktarin. Karistirin.

Unlari ve mayali suyu ekleyin. Civik bir hamur elde edinceye kadar karistirin.

En son zar seklinde dogranmig kurutulmus domatesi ekleyin.

Elde ettiginiz civik hamuru yaglanmig dikddrtgen bir kek kalibina aktarin.

Beklettiginiz civik hamuru 200 dereceye ayarli firnda, 30 dakika pisirin. Firindan alin, dilimleyip servis yapin.
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