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MISIR UNLU FASULYELI BOREK

Hamur igin:

1 kilogram un

1 yemek kasigi tuz
250 gram misir unu
Yeteri kadar ilik su
Igi igin:

1 litre st

1 su bardag sivi yag
2,5 su bardagi haglanmig kuru fasulye
Uzeri igin:

1 cay bardagi sit

1 su bardagi sivi yag

Un, 1lik su ve tuzu kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar yogurun. Yogurdugunuz
hamurdan ceviz buyUkliginde bezeler koparin. Her bir bezeyi pasta tabagi biyUkliginde agin. Her yufkanin
Uzerine bir buguk ¢orba kagig misir unu serpin. Yufkalar yapismaz yizeyli bir tavada tek tek 6nli arkal kizartin.
Diger tarafta kuru fasulyeyi ezip sutle karigtirin. Yufkalari yerlegtireceginiz tepsiyi yaglayin. 2 adet yufkay:
tepsiye yayin. Uzerine kuru fasulyeli karisimdan koyun. 1 ¢orba kasidi sivi yag gezdirin. Bitiin malzeme bitene
kadar, diger yufkalar icin de ayni iglemi tekrarlayin. En Ustte kalan yufkanin Gizerine sit ve sivi yag surin.
Onceden isitilmis 170 derece firinda tzeri kizarana kadar pisirin. llindiktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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