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MISIR UNLU ERISTE

1 adet yumurta

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Acamak igin:
Misir unu

Hamur malzemesiyle kati bir hamur yapilir. 20 dakika dinlendirilir. Sonra iki parcaya bélindr. Servis tabag!
kadar acilir. Uzerine bolca misir unu sdrdilir. Yarim saat kadar dinlendirilir. Sonra 2 parmak eninde geritler
kesilir. Ikisi Ust Uste konarak bigakla ince kesilir. Sonra kalbura konur ve sallayarak fazla misir unlari silkelenir.
Emici bir kagida serilir. Tamamen katilasana kadar beklenir.
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