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MISIR UNLU EKMEKCIKLER

1 su bardagi misir unu

2 adet yumurta

120 gram tereyagi

2.5 su bardagi un

4 corba kasigi ¢ig krema

5 gram kuru maya

2 ¢orba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

Tuz, bir tutam seker

100 gram kasar peyniri rendesi

Yumurtalardan bir tanesinin sarisini ayirip kalanini bir kabin igine kirin ve tzerine ¢ig krema, yogurt, tereyagi,
kuru maya, seker, rende peynir ekleyip hizlica yogurun. Dinlendirmeye gerek yok, hemen unlanmis tezgahta
aclp yuvarlaklar halinde kesin. Tepsiye dizip Uzerine yumurta sarisi sdriin ve 180 derecedeki firinda 35 dakika
pisirin. Cikinca ¢ayin yaninda sicak olarak servis yapin.
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