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MISIR UNLU EKMEK

Malzeme:

1 su bardagi Bizim Mutfa Un

125 gram misir unu

yarim su bardag sut

yarim su bardagi yogurt

2 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 adet yumurta

yarim demet dereotu

Unlar ve kabartma tozunu bir kapta karistirin. Bagka bir kapta sut, yodurt, zeytinyadi ve yumurtayi karigtirin. Bu
iki karnigimi birbirine ekleyin. Rendelenmig kagar peynirini ve kiyilmig dereotunu ekleyin. Kagikla hafifge karigtirip
bu hamuru yaglanmis dikdértgen kek kalibina dékin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 30 dakika pigirin.
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