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MISIR UNLU DIL PEYNIRLI FASULYE TAVA

1,5 yemek kasigi margarin
3 adet yumurta

1 adet kuru sogan

1/2 kg taze fasulye

1 fincan misir unu

1 su bardag@ dil peyniri

1 yemek kasidi siviyag

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasigi pulbiber

Fasulyeyi ayiklayip haslayin ve siiziin. Kuru sogani yarim ay seklinde dograyin, sarimsagi ezin ya da rendeleyin.
Bir derin kap icinde yumurtay! iyice ¢irpin. Ustiine sodan, sarimsak, misir unu ve baharatlari ekleyip
harmanlayln Hasladiginiz fasulyeyi de ekleyip karistirin. Bir teflon tavada margarini eritip Ustiine siviyagi ilave
edin ve ocagin altini kapatin. Fasulyeh harcin yarisini tavaya yayin. Ustiine dil peynirini didikleyerek yayin. Kalan
harci dil peynirinin Ustline yayip ocagin altini tekrar agin. Alti kizarinda bir blyUk tabak ya da kapak yardimiyla
fasulyeyi alt Gst edip dider tarafini da kizartin.
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