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MISIR UNLU COREK

1 paket margarin

1 su bardag st

2 su bardagdi misir unu
alabildigi kadar beyaz un
1 paket kabartma tozu

2 adet yumurta

1 ¢cay kagigi tuz

Iciigin;

yarim kalip beyaz peynir
8-10 dal maydanoz

Erimig, ihmis margarin, sit, 1 adet yumurta, 1 yumurta aki karnstirilir, Gzerine misir unu, kabartma tozu, tuz ve
kivam alana kadar elenmis beyaz un katilir, orta yumusaklikta bir hamur yapilir, 15 dakika dinlendirildikten sonra
2 ceviz blyukliginde hamur alinir, unlu zeminde parmak uglariyla ¢ay tabagi kadar acilir, ic malzemesi konur,
podaca seklinde kapatilir. Yagl kagit serilmis firin tepsisine dizilir, Gzerine yumurta sarisi surtlir, dnceden 190
derecede 1sitilmis firinda kizarana kadar pigirilir.

ML® Misirunlu Biskivi icin tiklayinML® Misir Unlu Podaca icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:16298 « adi:Misir unlu Gorek « génderen:Mehmet ¢ indirme tarihi:04.04.2025 - 23:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/misir-unlu-corek-vt12558
https://tr.ml.md/misirunlu-biskuvi-vt1072
https://tr.ml.md/misir-unlu-pogaca-vt1349
http://www.tcpdf.org

