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MISIR UNLU CIPS TOPLARI

2 su bardagi sade misir cipsi

3.5 su bardag st

Tuz

1 su bardagi tepeleme misir unu

2 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 tath kasidi pulbiber

1 adet yumurtanin sarisi

1 ¢corba kasigi tereyad

Yarim demet maydanoz

Misir ununa tuz ekleyip, karistirin. Sttt ocada koyun, kaynama asamasina gelmeden, misir ununu surekili
karistirarak ilave edin. Daha sonra kasar peynirinin yarisini, pulbiberi, yumurta sarisini ve tereyagini ve kiydiginiz
maydanozlari ekleyin. Karisim, suyunu ¢ekip hamur haline gelince, ocaktan alin. Misir cipslerini havan tokmagi
yardimiyla dévin ve kalan kasar peyniriyle karistirin. Hazirladiginiz misir unu piresinden ceviz biyUkliginde
parcalar kopartarak avucunuzda yuvarlayin ve peynirli cipsli karisima bulayarak servis tabagina alin.

© lezzetler.com tarif no:66931 « adi:Misir Unlu Cips Toplari « génderen:dava adami « indirme tarihi:08.05.2025 - 21:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/misir-unlu-cips-toplari-vt50637
http://www.tcpdf.org

