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MISIR UNLU CEVIZLI KEK

MALZEMELER
3 YUMURTA

1 SU BARDAGI SIVI YAG

3/4 SU BARDAGI YOGURT

2,5 SU BARDAGI MISIR UNU

1/2 SU BARDAGI UN

1 PAKET KABARTMA TOZU .

1/2' SU BARDAGI IR DOVULMUS CEViZ

3 GORBA KASIGI KURU UZUM (ARZUYA GORE)
2 SU BARDAGI SEKER

Yumurtalar sekerle birlikte beyazlasip kdplrene dek ¢irpalim. Yogurdu ve sivi yadi ekleyip yarim dakika daha
¢irpalim. Misir ununu kabartma tozunu ve unu ekleyip mikserin dislk ayari veya ¢irpma teliyle karigtiralim.
Hamurun yarisini ayirip igine kuru Gzim ve cevizleri ekleyip karigtiralim. Kalibi margarinle yaglayip tabanina un
serpelim. Sade hamuru kaliba bosaltalim. Uzerine findik ve Gzimleri ekledigimiz hamuru bosaltalim. Keki 180°
isili firnda pisirelim. Kalibr icinde soduttuktan sonra servis yapalim.

Not: Ayni oranda findikla da yapilabilir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 14.09.2022
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