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MISIR UNLU BISKUVI

https://www.elele.com.tr

150 g un

80 g misir unu

1 tath kasigi kabartma tozu
Tuz

Nane

7 yemek kagidi sut

90 g tereyadi

Un, misir unu, kabartma tozu, bir tutam kadar tuz ve naneyi genis bir karistirma kabinda harmanlayin. St ve
tereyagini ilave edip tim malzeme iyice 6zdeslesinceye kadar yogurun. Hamurun dzerini streg filmle sarip
buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Dinlenen hamuru 4-5 bezeye ayirin ve her bir bezeyi unlanmig tezgah
Uzerine alin. Bir merdane yardimiyla agip sekilli bir kurabiye kalibiyla pargalar kesin. Yagl kagit serili firin
tepsisine alin ve dnceden isitiimis 220 derece firinda 8-10 dakika pisirin. Soguk servis yapin.
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