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MISIR UNLU BIBER

1 kg. carliston biber

2-3 adet sivri biber

2 corba kasigi zeytinyagi

2 dig sarimsak

11t su

1 su bardagindan bir parmak eksik misir unu
150 gr. kup kup dogramig dil peyniri

1 corba kasig kiyllmis maydanoz

100 gr. rendelenmis kasar peyniri

Carliston biberlerin gekirdeklerini gikarip, firinda kézleyin ve ince geritler halinde dograyin. Sivri biberleri ince
ince Kiyip yagda kavurun. Uzerine dévilmis sarimsak, tuz ve kdzlenmig biberleri ekleyip, pisirin. Suyu kaynatin.
Uzerine azar azar misir ununu ekleyin. Strekli karigtirarak 20 dakika pigirin. Dil peyniri, maydanoz ve tuzu
ekleyin. Bir firn kabina misir unlu harci ve biberli harci kat kat yerlestirin. Onceden isitiimis 250 derece firinda
kasar eriyene kadar pigirin.
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