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MISIR TORTILLA

1,5 su bardagi misir unu

1,5 su bardagi bugday unu

1 ¢corba kasigi Pakmaya Misir Nisastasi
1-1,5 su bardagi su

1 tutam tuz

50 gr margarin

Unu, bugday ununu, Pakmaya Misir Nisastasi[?ni ve bir tutam tuzu hamur yogurma kabinda harmanlayin.

Oda i1sisinda yumusamis margarini ekleyin. Hafifce karistirin. Azar azar su ilave ederek ele yapismayan bir
hamur elde edin.

Hamurun Uzerini strecleyin ve oda i1sisinda 15 dakika dinlendirin.

Hamurdan en fazla yumurta blyukliginde pargalar koparin. Unlanmig zeminde oklava yardimi ile tatl tabag:
blyUkliginde agin.

Hamurlari isinmig yagsiz tavada her iki tarafini kizartin. Malzeme bitene dek ayni sekilde pisirmeye devam edin.
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