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MISIR TEMPURA

https://www.sabah.com.tr

2 su bardagdi misir unu

1 su bardag@i su (sogduk)

1 yumurta

1 tath kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

Misir (konserve veya taze, iri taneli)

Bir kasede misir ununu, kabartma tozunu ve tuzu karigtirin.

Baska bir kasede yumurtayi ¢irpin ve Uzerine suyu ekleyerek karigtirin.

Yumurtal karigimi kuru malzemelerin Gzerine dékiin ve purizsiz bir hamur elde edene kadar karigtirin.
Hamurun kivami yogun akiskan olmalidir.

Misirlar iyice yikayip stizdikten sonra hamurun igine ekleyin ve her bir misir tanelerini hamurun iginde
bulundurun.

Genis bir tavaya yag koyun ve isitin. Yag isininca, misir tanelerini tek tek hamurdan alarak kizgin yaga atin.
Misir taneleri altin rengini alana kadar kizartin. Daha sonra bir kagit havlu tizerine alarak fazla yagini sizdurGn.
Sicak olarak servis yapin. Istege gore yaninda soslar veya garnitiirlerle servis edebilirsiniz.
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