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MISIR TEMPURA

2 Adet SuperFresh Konserve Misir
1 Bardak Un

1 Cay Bardagi Patates Nigastasi

1 Bardak Soguk Su

500 ml Sivi Yag

SuperFresh Konserve Misirlar siizgece ddkulerek tim suyunu birakmasi igin kenarda bekletilir.

Sazdlen misirlar bir kaseye alinir, Gzerine biraz un eklenerek karigtirilir.

Misirin harci igin ayri bir kaseye un ve nisasta eklenir. Her seferinde Ugte biri olacak sekilde soguk su eklenerek
cirpilir.

Misirlar da harca eklenir ve patates kizartmasinin yagi, bir tavaya ¢ok derin olmayacak sekilde alinir. Yagin
Isinmasi beklenir. _

Yag isindiktan sonra misir harci, bir kasik dolusu olacak sekilde yaga eklenir. Iki ylzeyi de kizartilir.

Mayonezle servis edilir.

Pisen misir tempuralarin Uzerindeki fazla yad kagit havluyla alinir ve tuz eklenir.

Son olarak Uzerlerine kiiguk toplar halinde acili mayonez sikilarak servise hazir hale getirilir.
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