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MISIR TAVA

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 su bardagd misir konservesi
1/2 gay bardagi sut

2 adet yumurta

1 yemek kasigi un

1 yemek kagigi nisasta

1 cay kasigi kabartma tozu
1 tutam tuz

Pisirmek igin:

6 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 tutam susam

1 tutam ¢érekotu

Servis igin:

1 tath kasidi mayonez

1 tath kasidi aci sos

Misirlari ve geri kalan tiUm malzemeyi bir kasede purtizsiz olana kadar ¢atalla karigtirin.

Genis ve yapismaz bir tavanin tabanini sogukken zeytinyag ile kaplayin ve karisimi igine dékip Uzerine susam
ve ¢orekotu serpin.

Tavayi ocaga alip orta ateste pisirmeye baslayin.

Karisimin tabani sertlesip Gzeri de kurumaya baslayinca bir kapak ya da tabak yardimiyla ters gevirip 2-3 dakika
daha pigirin.

Misir tavayi tabaga alip lizerine mayonez ve aci sos gezdirip sicak, 1lik hatta oda sicakhiginda bile dilimleyerek
servis edebilirsiniz.
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