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MISIR TANELI TATLI

1 adet misir

4 su bardagi su

4 corba kasig misir nisastasi
1 ¢orba kasigi misir unu

1,5 cay bardag toz seker

Misir haglanir. Kenarindan bigak yUriterek tanelere ayrilir. Tencereye soguk su, nisasta, misir unu ve seker
konur ve iyice karistirilir. Sonra misir taneleri eklenir. Orta atese yerlestirilir. SUrekli karigtirarak kivam alana
kadar pisirilir. Kaselere taksim edilir, soguk olarak servise sunulur.
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