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MISIR SURUPLU SICAK KEK

3 adet yumurta

2 ¢orba kagiJi sivi yag
1 su bardag st

1 ¢corba kasigi nisasta
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
2 corba kagiJ! tereyagdi
Bir tutam tuz

Uzerine:

1 su barda@ misir surubu
Servis igin:

Kaymak

Derin bir kasede yumurtayi ¢cirpma teli ile ¢irpin. Sivi yag ve sutl ilave edin. Nisasta, un, kabartma tozu ve tuzu
ekleyip, topak kalmayacak gekilde malzemeyi girpin. Yapigmaz ytzeyli bir tavaya yarim ¢orba kagigi tereyagi
koyun. Hazirladiginiz kek karisimindan 3-4 ¢orba kagsigi alarak tavaya dékin. Uzerine bir kapak kapatip, kisik
ateste dnce altini pigirin. Daha sonra gevirip diger tarafini kizarana kadar pisirin. Karigim bitene kadar isleme
devam edin. Servis tabagdina alip, Gzerine misir surubu gezdirin. Kaymakla servis yapin.

Not: Misirdan elde edilen bu surup, agik ve koyu renk olmak Uzere iki ¢esittir. Pastacilikta, recel yapiminda ve
tatl soslarinda sik kullanilir. Blylk marketlerde bulabilirsiniz.
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