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MISIR SOSLU FUME DILLI TAVSAN SANDVIC

1 adet susamli hamburger ekmegi
1 yaprak marul

2-3 dilim fume dil

4 dilim kagar peyniri

1 adet siyah zeytin

1-2 tath kasidi labne

Misir Salsali Sos:

4 corba kasigi konserve misir
1 corba kasigi ketcap

1 adet kirmizi biber

2-3 dal ince kiyllmig maydanoz
1 corba kasigr margarin

1 corba kagigi limon suyu

Hamburger ekmegini enlemesine ikiye kesin. Alttaki ekmegin Uzerine marul yapraklarini yerlegtirin. Misir salsali
sos malzemelerini margarinle bir kasede karigtirin. Marulun tizerine bu sostan 2 gorba kagigr koyun. Dilimlenmis
fime dilin Gzerine 2 dilim kasar peyniri koyun. Onceden isitilmis 200 derece firinda kasar eriyene kadar pisirip,
sosun Uzerine alin. Ekmegin diger yarisini Gzerine kapatin. Kalan kagar peyniri dilimlerinden kiskag, g6z ve agiz
yapin. G6zUn tzerine labne sirlp, ikiye bélinmis zeytinleri yapistirin. Kulaklari kirdan yardimiyla ekmege
tutturun. Géz ve agdiz kisimlarina labne sirip ekmegin Gzerine yerlestirin.

»

© lezzetler.com tarif no:114249 » adi:Misir Soslu Fiime Dilli Tavsan Sandvi¢ » génderen:Goksen « indirme tarihi:27.04.2024 - 10:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/misir-soslu-fume-dilli-tavsan-sandvic-vt83687
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/misir-soslu-fume-dilli-tavsan-sandvic-114249.jpg
http://www.tcpdf.org

