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MISIR SOS

1 kii¢ik konserve misir
1,5 su bardagi st

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
1 tath kasidi nisasta

Soguk sit ve konserve misir bir tencerye konur. Blenderden gegirerek misirlar tamamen seklini kaybettirilir.
Sonra Uzerine nisasta, tuz ve karabiber ilave edilir. Orta atese yerlestirilir. Devamli karigtirarak bir tagim pisirilir.
Sonra sos kabina aktarilir.
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