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MISIR SIS ESLIGINDE DANA NUAR

2-3 kocan misir

400 gram dana nuar
8 adet mantar

4 adet defne yapragi
1 adet kirmizi biber
Tuz

Karabiber

Misirlari 2 parmak genisliginde kesin. Gop sise 1'er adet misir, mantar, defne yapragi, halka dilimlenmig kirmizi
biber olacak sekilde dizin. Malzemeler bitene kadar ¢op sisleri ayni sekilde dizmeye devam edin. Tavada 6nli
arkali misirlar pisene kadar tutun. Etleri tuz ve karabiberle ovduktan sonra 1zgarada 6nlu arkall yumusayana
kadar pisirin. Servis tabagina alin ve incecik dilimleyin. Cop sislerle birlikte sicak olarak servis yapin.
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