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MISIR SALATASI

300 gr. haglanmig tane misir

1 adet kirmizi biber

1 adet yesil ¢arliston biber

1 adet limon

100 gr. uzun taneli piring

2 adet salatalik tursusu (Kornigson)
50 gr. yadh kasar peyniri rendesi
1/2 cay bardag sirke

1 tath kasidi hardal

100 gr. haslanmis mantar

1 cay bardagi zeytinyag

2 corba kasi@i kiyilmis maydanoz
Yeterince tuz, biber

YAPILISI:

Pirinci 20 dakika tuzlu suda haslayiniz. Suyunu siiziip, soguk sudan gegirip, sogumaya birakiniz. Yesil ve
kirmizi biberlerin tohumlarini ¢ikarip ince ince kiyiniz. Limonlu suda haslanmig mantarlari kii¢ik kiguk
dograyiniz. Misir tanelerini hasglayiniz. Eger misirlari kogani ile hagladiysaniz, tanelerini ayiklayip 300 gr.'mini
aliniz. Salatalik tursusunu ince halka halka dograyiniz. Sirkeyi, hardali zeytinyagini karigtirp ¢atalla ¢irpiniz. Bir
iki corba kasig! su ilave edip karigimi sulandiriniz. Biberini ekiniz. Hazirladiginiz butin malzemeyi bir salata
kasesine koyup harman ediniz. Sirkeli zeytinyadini dékip ezmeden karigtiriniz. Uzerine kasarpeyniri rendesi ve
ince kiyilmis maydanoz serpip, serin serin ikram ediniz.
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