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MISIR SALATASI

Dort kisi igin:

Dort taze misir

Dort yesil sivri biber

Dort klicik domates

Dort arpacik sogani

Bir limon

4 kasik zeytinyadi veya aycicegdi yagi
Kisnis

Kaya tuzu.

Hazirlanmasi:

Bir kap icinde misirlari on dakika sireyle haslayin. Bir salata-tabaginin igine misir tanelerini ayiklayin, dilim dilim
kesilmis domatesleri ilave edin. Biberleri de yuvarlak olarak dograyin. Soganla kisnis otunu da rendeleyip igine
katin.

Katik icin zeytinyagini, bir limonun suyunu ve tuzu iyice ¢irpip, salatanin tzerine dokin. Karistirnp hemen sofraya
getirin.
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