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MISIR SALATALI TAVUK IZGARA

500 gram ince dévulmis tavuk gégsu
5 adet sivri biber

1 corba kasigi salca

1 corba kasigi yogdurt

4 dis sarimsak

Tuz, karabiber, kekik

4 corba kasigi zeytinyagi
1 corba kasigi sut
Salata igin:

2 cay bardagi misir
Yarim demet maydanoz
2 adet limon

Zeytinyad!

Sarimsaklari rendeleyip Uzerine bir miktar zeytinyagi, salga, yodurt ve sttt dékip karistirin. Tavuk etlerini de
parcalara ayirtip iclerine atin ve 15 dakika dinlendirin. Sivri biberleri de 1zgara yapin. Misirlari kiyilmig
maydanozla karigtirip limon ve zeytinyagiyla karigtirin, limon ¢anaklarinin igine koyup servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:106404 « adi:Misir Salatali Tavuk Izgara * génderen:TozPembe « indirme tarihi:29.03.2025 - 20:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/misir-salatali-tavuk-izgara-vt77428
http://www.tcpdf.org

