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MISIR PURELI TAVUK

4 adet tavuk butu

1 corba kasigi pulbiber
1 adet sogan

6 adet tane karabiber
1 adet defne yapragi

1 su bardagi ceviz ici

1 dis sarimsak

Tuz

Misir plresi igin:

5 su bardagi su

1 su bardagi misir unu
1 ¢corba kasigi kasar peyniri
2 ¢orba kagsigi krema
Tuz

Tavuk butlarini sogan, tane karabiber, pulbiberin yarisi, tuz ve defne yapragiyla birlikte haglayin. Dévilmis
sarimsak, kalan pulbiber ve dévilmis cevizi karigtirin. Haglanan tavuk butlarini bu karigima bulayip, bir saat
dinlendirin. lki su bardagdi suda misir ununu ezin. Kalan suyu tuzla kaynatin, misir ununu katin, tahta kasikla
karistirarak, 20 dakika pisirip, ocaktan alin. Kremayi ilave edin. Servis tabagina koyup, Uzerine rendelenmis
kasar peynirini serpin. Tavuk butlarini da Gizerine koyup servis yapin.
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