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MISIR PASTASI (SINOP)

4,5 su bardagi su

2,5 su bardagi misir unu
2 yemek kasi§i tereyagi
2 adet yumurta

tuz

pul biber

Kaynayan tuzlu suya misir unu eklenir. Karigtirarak iyice koyulagmasi saglanir. Ayri bir yerde tereyagina yumurta
kirilir. Misirin Gzerine yerlestirerek servis edilir. Uzerine tuz, pul biber serpilir. Tereyaginda yumurtanin
alternatifleri var. Dévilmus biber sal¢asi da eklenerek bol sodanli kiyma kavrulur.
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