Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MISIR NISASTALI MISIR CORBASI

3 adet taze misir

1 cay bardagi misir nigastasi
2 su bardagi su

Yarim ¢ay bardagi siviyag

6 su bardagi tavuk suyu

1 tath kasidi tuz

Taze misirin kenarinda bigak yuriterek tanelere ayrilir. DidUKkIU tencereye atilir. Tavuk suyu ve tuz eklenir,

kapak kapatilir. 20 dakika pisirilir. Sonra su ve nisasta eritilir. Corbanin Gzerine akitilir. Tekrar atese konur ve
karistirarak bir tagim pigirilir.
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Fotograf "gl" tarafindan génderildi. 11.01.2024
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