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MISIR NISASTALI KURABIYE

http://www.hurriyet.com.tr

1 paket misir nisastasi

3 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

250 gram eritilmis sogutulmus tereyagi

Yarim su barda@ seker

Alabildigi kadar un

Uzeri icin:

Yarim ¢ay bardagi renkli pasta stisi veya kug lokumu

IIk 6nce tereyagini eritip sogumaya birakin. Bu arada kus lokumlarini da robottan gegirip hazirlayin.

Sogutulmus tereyadi, yumurta ve sekeri genis bir kap iginde mikser ile karistirin. Un ve kabartma tozunu ekleyin.
Kulak memesi yumusakliginda oldugunda kiiguk pargalar kopartip elinizde yuvarlayarak tepsiye dizin.
Uzerlerine dilediginiz sekilde renkli pasta slisu veya kus lokumlarindan koyup firina srebilirsiniz. 15-20 dakika
kadar pisirmeniz yeterli olacaktir.
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