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MISIR NISASTALI KEK

www.miele.com.tr

200 gr. Tereyad!

200 gr. Seker

4 Yumurta

1 limon kabugdu rendesi
1 Limon suyu

125 gr. Nisasta

125 gr. Un

1 cay kagigi Kabartma tozu
Ustline serpmek igin:
Pudra gekeri

Ustiine siirmek igin:
200 gr. Pudra Sekeri
20 ml Limon suyu

Tereyadi ve sekeri krema halini alincaya kadar ¢irpin, limon suyu ve limon kabugu rendesi ilave edin.
Nisasta ve kabartma tozu karigtirilmis unu ilave edin.

Kutu kalibi yaglayin, i¢ine firn kagidi serin.

Hamuru kaliba d6kin, Gstinu bir bigakla 1cm derinliginde ¢izin. Keki altin sarisi renginde pigirin.

Pistikten sonra keki kaliptan ¢ikartin.

Ustline pudra sekeri serpin veya pudra sekeri ve limon suyu ile bir surup hazirlayin ve kekin tstine sirdn.
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