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MISIR MUSAKKASI

4 adet misir

250 gr kiyma

1 adet sogan

1 corba kasigi salca
4 corba kasigi siviyag
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

2 su bardagi su

Taze misirlara bigak paralel tutarak kesilir. Bir tencereye konur. Bagka tencerede ince kiyilmig sogan siviyagda
pembelestirilir. Uzerine kiyma eklenir, 10 dakika cevrilir. Sonra sal¢a, tuz ve karabiber eklenir. Misrlarin Gzerine
yayilir. 2 su barda@i su da ilave edilir. Kapak kapatilir. 40-45 dakika pisirilir.
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