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MISIR MUCVERI

1 kase Penguen Misir
1 demet maydanoz

1 demet yesil sogan

1 demet dere otu

1 adet kabak

3 yumurta

3 yemek kasigi un

2 yemek kagsidi susam
Kizartma igin zeytinyagi
Kaya tuzu

Gekme karabiber

Kabagi rendeleyin ve derin bir karistirma kabina alin.

Yesillikleri ince ince kiyin ve kaba ilave edin.

Penguen Misiri ekleyin.

Yumurtayl, unu , tuzu ve karabiberi ekleyin.

Tdm malzemeyi iyice karigtirin.

Tavayi ocaga koyup zeytinyag! ile yaglayin.

Tavaya kasik kasik hazirladigimiz miicverden ilave edin.

Kizarmaya baslayan micverlerin (izerine susam ilave edin. Gevirince diger tarafina da susam ekleyin.
Hepsini kizarttiktan sonra servis edin.
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