—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MISIR MUCVERI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

Biraz karabibr

300 gr tane misir

1 ¢corba kasigi hazir granil pane harci
Biraz tuz

2 ¢orba kagsid! kiyilmig dereotu

2 ¢orba kasig misirézi yagi

1 Tath Kagi§i Kabartma Tozu

1 cay bardagi misir unu

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri
2 yumurta

Bibelerin ¢ekirdeklerini temizleyip zar seklinde dograyin. Misirin suyunu stizinYyumurtalar bir kaseye kirin. unu,
grandl pane harcl, kabartma tozu, Sana klasik margarini, 2 gorba kasigi misirézi yagini karistirip ¢irpin. Misir,
dogranmig kirmizi biber, kiyilmis dereotu ve kasar peynirini ilave edip karistirin. Tuz ve karabiberi ilave edip
tatladinin. Servis tabaklarinda paylastirip servis yapin.
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