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MISIR MUCVERI

2 yumurta

tuz

karabiber

yarim su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

1,5 cay bardag@i rendelenmis kasar
1 bardak konserve misir tanesi

25 gr. tereyagi

2 corba kasiJ! siviyag

Yumurta tuz ve karabiberi bir kasede ¢irpin. Un ve kabartma tozunu ekleyip plrizsiiz bir karisim elde edene
kadar ¢irpmaya devam edin. Rendelenmis kasar peyniri ve misir tanelerini unlu karigima ilave edip karigtirin.
Tereyagdi ve siviyagi tavaya alip kizdirin, misrli hargtan birer ¢orba kasigi dolusu tavaya alip dékiin. Kasigin tersi
ile hafifce bastirip UGzerini dizleyin. Her iki tarafini da kizartin.
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