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MISIR MUCVERI

https://www.sabah.com.tr

2 su bardadi misir taneleri

1 orta boy rendelenmis havug

1 kUiguk rendelenmis sodan

2 adet yumurta

1/4 su bardagi un

1/4 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
1/4 su bardagi ince dogranmig taze maydanoz veya dereotu
1 dis rendelenmis sarimsak (istege bagh)
1 cay kasigi kabartma tozu

Tuz

Karabiber

Zeytinyag!

Taze misir tanelerini bir kabin icine alin ve Gzerine rendelenmis havug, rendelenmis sogan, ince dogranmis
maydanoz veya dereotu, rendelenmis sarimsak (istege bagli) ve rendelenmig kagar peyniri ekleyin. Karigtirin.
Bagka bir kapta yumurtalari ¢irpin. Uzerine unu, kabartma tozunu, tuzu ve karabiberi ekleyip iyice karigtirin.
Yumurta karnigimini, misir ve diger malzemelerin bulundugu kaba ekleyin. Tim malzemeler iyice karisana kadar
spatula veya kasikla karigtirin.

Tavaya biraz zeytinyadi ekleyin ve isitin.

Hazirladidiniz mucver harcindan kagikla alarak tavaya koyun ve hafif¢e bastirarak duzlestirin. Tavaya sigacak
kadar mUcver harcini kullanarak iglemi tekrarlayin.

Mucverler altin rengi olana kadar her iki tarafini da kizartin. Kagit havlu serili bir tabaga alarak fazla yagini
sUzdUrdn.

Sicak veya Ilik olarak servis yapin. Istege bagl olarak yaninda yogurt veya sos ile servis edebilirsiniz.
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