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MISIR MUCVERI

haslanmig misir 250 gram konserve

un 100 gram

yumurta 3 adet

taze sodan 3 dal dogranmig

maydanoz 1/5 demet dogranmig

dereotu 1/5 demet dogranmig

kasar peyniri 1/2 su bardagdi rendelenmig
nane 1 tath kasigi

tuz 1/2 cay kasigi

karabiber 1/2 ¢ay kagigi

Yumurtalari derin bir kaba aktarin. Un ilavesiyle karigtirmaya baglayin.

Suyunu slizdiirdiginiz haglanmis konserve misir, dogranmis taze sogan, dereotu, maydanoz, rendelenmis
kagar peyniri, nane, tuz ve karabiber ilavesiyle karigtirma iglemini strddrdin.

Onceden isitiginiz genis tabanl bir tavaya az miktarda aygicek yagini ekleyip kizdirin.

KugUk bir kagik yardimiyla tavaya aldiginiz misirl miicver harcini, ters yiiz ederek hafif bir renk alana kadar
kizartin. Sicak ya da ilik olarak servis edin.
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