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MISIRLI MUCVER

300 gr. misir

2 adet yumurta

1/2 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu

1/4 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
25 gr. margarin

2 kasik siviyag

Tuz

Karabiber

Yumurta, tuz ve karabiberi ¢irpin. Un ve kabartma tozunu ilave ederek girpmaya devam edin. Misir ve
rendelenmis peyniri de koyup karistirin. Margarin ve sivi yagi kizdirin. Karisimdan birer kasik koyarak 6nlu arkali
kizartin. Mucverleri kagit havlu Gzerine alarak fazla yaginin gitmesini sadlayin. Soguk olarak servis yapin.
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