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MISIR KOFTESI

Malzemeler

150 gr. haslanmis misir

250 gr. patates

1 su bardag st

50 gr.un

2 adet yumurtanin aki

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi

Patatesleri tuzlu suda haglayin. Kabuklarini ayiklayin ve sebze degirmeninden gegirin. Telle girparak situ ilave
edin. Bu karigima, unu, ¢irpiimis yumurtalari ve yumurta aklarini katip karistirin. Bir tavada zeytinyagdini kizdirip
ladigimz hamurdan azar azar dékin. Hamur daire seklini alip biraz sertlesince, Gstini misir taneleri ile bezeyin.
Ama, micveri ters ylUz edip iki ylzini de kizartmayi ihmal etmeyin.
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