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MISIR HELVASI

1 su barda@ haslanmig misir
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

6 adet taze kayisi

2 ¢orba kasiJi un

Yarim ¢ay bardagi tozseker
1 su bardag st

Tereyagini eritip, misirlari 5-10 dakika kavurun. K¢k ki¢uk dogradiginiz kayisilari Gzerine ekleyip, kavurmaya
devam edin. Unu ilave edin ve birka¢ dakika daha kavurun. Sit ve sekeri de tencereye ilave edin. Hepsini
birlikte bes dakika daha pisirip, linmaya birakin. Kasikla sekil vererek servis yapin.
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