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MISIR GOCE CORBASI (ZONGULDAK)

Zonguldak il Kiiltiir ve Turizm Midurliigi

Nisasta 40 gr.
Misir 150 gr.
Fasulye 150 gr.
Tereyadi 30 gr.
Tuz5gr.
Karabiber 5 gr.
Su 1000 gr.
Salga 50 gr.
Sogan 100 gr.

Kip kip dogranmis sodanlari sal¢a ile birlikte tereyaginda kavurunuz. Karigimin tzerine misir ve fasulyeyi
ekleyerek karigtirmaya devam ediniz. Bir kapta su ve nigastayi karistiriniz. Yemegin Uzerine dokerek, Uzerine
tuz ve karabiberi ekleyiniz ve 25 dakika karigtirarak pisiriniz. Tabaklara alarak servis ediniz.
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