o -'u" H!.
"
%ﬁ?j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MISIR GEVREKLI VISNELI TATLI

100 gram musir gevregi

3 paket (80&apos;er gramlik) beyaz cikolata
100 gram findik

1 kutu (200 ml) krema

1,5 corba kasi§i toz seker

500 gram vighe

2 paket vigneli jole

Derin bir kapta misir gevregi, benmari usull erittiginiz ¢ikolata ve dévilmuis findigi karigtirin. 24x24 cm
ebadinda, kenarlari yiksek bir cam kaba elinizle bastirarak yayin ve derin dondurucuda 10 dakika bekletin.
Diger taraftan, krema ile toz sekeri karistirip, ¢ikolatall karigsimin tizerine bosaltin ve yeniden derin dondurucuya
koyup, 10-15 dakika bekletin. Yikanmig ve saplari alinmig visneleri tatlinin Gzerini kaplayacak sekilde dizin.
Joleyi Uzerindeki tarife gbre hazirlayin ve visnenin Gzerine bosaltin. Buzdolabinda donmasi igin 2-3 saat bekletin
ve dilimleyerek servis yapin.
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