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MISIR GEVREKLI VE LABNE PEYNIRLI GRANOLA

1 su bardagi misr gevregi

200 gr labne peyniri

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi iri gekilmis ceviz
1 yemek kagigr margarin

1 yemek kagigi esmer seker

3 yemek kagig! bal

1 cay bardagi frambuaz

1 adet muz

100 gr gilek

Derin bir kasede 2 yemek kasidi bal, misir gevregi, ceviz, margarin ve esmer sekeri karigtirin.
Yagli kagit serili tepsiye yayin.

Onceden isitilmis 170 derece firinda ara ara karistirarak 6-7 dakika pisirin.

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin.

Soguyunca kaselere paylastirin.

Yogurt ve labne peynirini karigtirin. Granola[Znin Gizerine ekleyin.

1 yemek kasigi bali paylastirin.

Son olarak dilimlediginiz meyvelerle susleyip servis yapin.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 20.03.2024
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