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MISIR GEVREKLI VE FINDIKLI KURABIYE

https://www.elele.com.tr

150 gr tereyagi

1 cay bardagdi aygicek yagi

2 yumurtanin sarisi

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3.5-4 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

1 yumurtanin aki

1 su bardagr misir gevregi

1 su bardag iri gekilmis findik

Oda isisinda yumusatiimig tereyagi, aygicek yagi, yumurta sarilari, kabartma tozu, vanilya, seker ve unu bir
kaba alip yumusak bir hamur yogurun. Hamurdan bezelye buyuklGginde bezeler koparip yuvarlayin. Cirpiimig
yumurta aki ve hafif¢e ufalanmis misir gevregine veya findiga bulayip firin tepsisine dizin. Onceden isitilimis 180
derece firinda 20-25 dakika pisirin. Servis yapin.
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