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MISIR GEVREKLI TOPLAR

http://www.hurriyet.com.tr

125 gram tereyagi

3 su bardagi misir gevregi

1 su bardag! iri findik

50 gram ¢ikolata

1 corba kasigi kakao

2 yemek kagsigi seker

1 cay bardagdi visne suyu

1 ¢ay bardagdi hindistancevizi

Misir gevreklerini robotta inceltin ve genis bir kap i¢ine alin. Tereyagdini eritip gevreklerin tzerine dékin ve
karistirin. Sonra seker, kakao, ¢gikolata parcalari ve findigi da ekleyip karistirmaya devam edin. Visne suyu ile de
yumusatip toparlanabilecek sekilde bir hamur kivami elde edin.

Elinizde kucUk kucUk toplar haline getirip hindistancevizine batirin. Kiirdan batirarak servis edin.
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