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MISIR GEVREKLI TOPLAR

https://www.elele.com.tr

1 paket muzlu puding

1 su bardag st

1 paket kakaolu pdtibér biskivi
3 yemek kasig kakao

1 su bardag misir gevregi

Muzlu pudingi tencereye dokiin. Uzerine kakao koyup karistirin. Soguk siitl ilave ederek karigtirin.
Koyulagincaya kadar pisirin. BiskUvileri robotta un haline gelene kadar parcalayin. Pisen pudingi 10 dakika
sogutup biskivileri katarak yogurun. Ceviz blyUkliginde toplar yaparak misir gevregine bulayin. Servise
sunun.
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