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MISIR GEVREKLI TAVUK

https://www.hurrivet.com.tr

6-8 parca kemiksiz tavuk but

1 su bardagi misir gevregi

200 cc ¢ig krema

1 cay bardagi sit

2 dis sarimsak

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri

1 cay kasigi tuz, karabiber, pul biber, kekik kimyon ve kori

Kremay bir tepsiye aliyoruz, i¢ine st ve baharatlari ekliyoruz, rendelenmis sarimsagi ekliyoruz ve karistiriyoruz.
Tavuk etlerini sosa yatirip her tarafina buladiktan sonra tstiinl kapatip 20 dakika bekletiyoruz. Bir tepsiye tavuk
etlerimizi yayiyoruz ve lizerine artan sosu dokiyoruz Firina veriyoruz. On pigirme gergeklestiriyoruz. Yaklagik
20-25 dakika pisiyor. Onceden isitiimig 180 derece firinda pisiriyoruz. Pisen tavugu firndan ¢ikarip Gzerine misir
gevregi yaylyoruz. En son Ustiine kagsar peyniri rendesi yayip nar gibi kizarana kadar pigiriyoruz.
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