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MISIR GEVREKL|I SOGUK VISNE

750 gram vigne

2 corba kasi§i toz seker

2 paket vigne jolesi

1 su bardagr misir gevregi
2 paket krem santi

1,5 su bardagdi soguk sit
Suslemek igin:

Misir gevregi

Visne

Visneden 6-7 adet Uzerini suslemek icin ayirin. Dider vignelerin ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve tozgekerle birlikte
blenderden gegirin. Diger taraftan vigne j6lelerini Gzerindeki tarife gére hazirlayin. Robottan gegirdiginiz vigneyi
ekleyin ve kuplara bélustirin. Uzerlerine misir gevregini pay edin.

Donmasi i¢in buzdolabinda bekletin. Bu arada krem santiyi soguk stitle girpin ve yarim saat buzdolabinda
bekletin. Hazirladiginiz krem gantiyi kuplara paylastirin. Uzerini misir gevregi ve vigne ile sisleyip servis yapin.
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