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MISIR GEVREKLI KURABIYE

200 gr oda 1sisinda margarin
1 su bardagi sivi yag

1 su bardag seker

1 su bardagi nisasta

2 yemek kasigi yogurt

1/2 su bardag ceviz

1/2 su bardagi kuru Gzim

2 yemek kasigi damla ¢ikolata
2 su bardadi misir gevregi

2 adet umurta

3 veya 4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 yumurta beyazi kenara ayrilir. Kuru meyveler ve misir gevregi harig, diger malzemelerden hamur yogrulur.
Hamur yogrulduktan sonra, (zim, ceviz ve damla gikolata ilave edilip, tekrar yodrulur. Once yumurta beyazina,
sonra misir gevregine batirilip sekil verilir.
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